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Stadtratinnen/Stadtrate — Fraktion
BUNDNIS 90/DIE GRUNEN-Gemeinderatsfraktion

Betreff
Jeder Tropfen zahlt - Altspeisedl bzw. Altspeisefett verwerten

Wenn Speisetle und Speisefette vom Braten und Frittieren unsachgemal? tber den Ausguss
entsorgt werden, fuhrt dies zu schwerwiegenden Verstopfungen in den Abwasserleitungen.
Bereits mit unserem Antrag ,Stuttgarter Altspeisedl aufbereiten® (GRDrs 222/2021) hatten wir
das Thema aufgerufen. Die Empfehlung der Verwaltung damals lautete, diese Altspeisedle
und -fette in Tuten verpackt in den Restmuill zu werfen oder erst gar nicht zu verwenden bzw.
andere Garmethoden zu bevorzugen. Eine Mdglichkeit der Wiederverwertung bestand damals
ausdrucklich nicht.

Leitungen, die durch die unsachgemale Entsorgung von Altspeisetlen und -fetten verstopft
sind, mussen mit hohem Aufwand freigesptilt werden. Auch in den Klaranlagen erzeugen
Fettablagerungen hohe Reinigungskosten, die auf die Abwassergebtihren umgelegt werden.
Laut einer Studie des Pilotprojekts ,Jeder-Tropfen-zahlt* kann ein Kilogramm Altspeisefett in
der Kanalisation bis zu 40.000 | Frischwasser verunreinigen. In Teilen Bayerns und in
Ohringen/Hohenlohekreis wurde nun ein Sammelsystem aufgebaut, um Altspeiseéle
einzusammeln, zu recyceln und einer Wiedernutzung zuzuftihren.

Die neue Biovergarungsanlage geht bald in Betrieb. Dort soll kiinftig der Biomull der Stadt
angeliefert und in Biogas umgewandelt werden. Flissige Speisereste werden bisher nicht als
Biomull gesammelt. 2021 fiel die Antwort auf die Frage nach der Wiederverwertung von
Speisedlen in der Biovergarungsanlage ,zum heutigen Stand® negativ aus, jedoch mit dem
Hinweis, das zu einem spateren Zeitpunkt wieder zu prifen. Diese Priifung steht jetzt an und
wir fragen, ob Altspeisedle und -fette der kiinftigen Biovergarungsanlage zur Vergarung
zugefuhrt werden kénnen und ob es andere Mdglichkeiten der Wiederverwertung gibt.

Deshalb fragen wir:
1. Welche Ansatze werden in Stuttgart von der AWS gesehen, Altspeisetle und -fette,
systematisch zu sammeln und als Basis fir Energietrdger zu nutzen?
2. Kdnnen Altspeiseole und- fette in der Biovergarungsanlage nach neuesten
Erkenntnissen verwertet werden?
3. Welche anderen sinnvollen Verwertungsmaglichkeiten gibt es in Stuttgart fir diese Ole
und Fette, z. B. in der Nahwarme?
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